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*Sono il 70% di tutte le Specie.,_a_w' e

*Possono es micl del'uomo ma anche
terribili

egli ottimi bioindicatori






L'uomo e I'ape nella storia

La storia fra le api e 'uomo
e sicuramente molto antica,
tanto

che il saccheggio di favi di
miele é stato raffigurato in
un'incisione rupestre del
mesolitico, circa 9.000 anni
fa, nei pressi di Valencia in
Spagna.




Gli Egiziani furono I primi a
trasp@rtare le loro arnie lungo Il Nilo
ire florlture scalari
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Dipinto ricavato da un rilievo in una tomba a Tebe (600 a.C.)



L'uomo imparo a costruire arnie
con materiali diversi
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L’apicoltura vera e propria ebbe inizio quando 'uomo
incomincio a salvaguardare il futuro delle famiglie di api che
scopriva nelle cavita degli alberi o della roccia.



Miele
della Valtellina

L'apicoltura vanta tradizioni secolari in Valtellina, tanto
che nell'antichita il miele veniva usato come moneta nei
rapporti commerciali, quasi si trattasse di un oro liquido.
Soltanto dopo il medioevo inizio un razionale sviluppo
dell’attivita apistica, prevalentemente tramite I'opera degli
ordini religiosi monastici.
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“Nell’europa centrale si sviluppa
tipi di apicoltura..



...hella nostra provincia

In Valtellina si afferma
un tipo diverso di
arnia denominato *“
bugno villico”,
costituito da quattro
assi poste a formare
un parallelepipedo
vagamente
piramidale.




Nel 1851, Langstroth invento l'arnia
a favi mobili ad apertura superiore
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A differenza dell’arnia di antica concezione, la nuova struttura e
costituita da un modulo base contenente favi mobili e un
sistema modulare di melari.
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La struttura solidale
pdella societa delle api

sohtrellato e difeso,
aBiEte simile

covata a 35° |
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Apis mellifera signifi
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Le mansioni dell’ape operaia

Quando un’operaia nasce, e predestinata ad un’esistenza gia
programmata e iscritta nei circuiti del suo patrimonio genetico
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Ognl arnia ha il proprio odore
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Quando il pungiglione € iniettato
nella pelle viene rilasciato 1l veleno






Il inguaggio della danza e un aspetto molto
Importante del loro sistema di comunicazione

| |

Quando un’ape cercatrice ha scoperto una fonte di cibo, al suo rientro
nell’alveare, compie una danza su un favo utilizzando
contemporaneamente segnali di tipo visivo, chimico e meccanico
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Gia durante il volo il nettare viene disidratato
e trasformato in zuccheri sempliciattraverso
enzimi contenuti nella saliva dell’ape







La vibrazione deﬂe?pm '

» : o ¥
d'aria che aiuta ad evapor









Rk H -.. 441

Come GhiSeeil mlél *ne“l

‘TC;E ania d api con

e



‘__.ﬁ'

| melari

pi da

Soffiatura delle a

-










-
GAZIONE DEI FAVI DL MIELE,

- —

-

~Fp







i

DEL I\/IIE\'LE




|

Decantazione e invasettamento
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Le giovani api
sviluppano le
ghiandole ceripare
dopo aver assunto
grandi quantita di
proteina derivanti dal
polline

Le api hanno costruito
le cellette nella forma
adatta a contenere la
massima guantita
ossibile di miele
Impiegando per laloro

costruzione la minima

guantita possibile di
preziosacera
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Cosa fa 'apicoltore?
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Alcune curiosita....

Per produrre un chil
voli

Q‘dl miele le api compiono 500.000
La velocita media di f ve dir24 chilometri orari e puo
arrivare fino a 29 chil orarl

Un'ape pesa un decimo di grammo
puo arrivare all’50% del proprio peso.

In un alveare si trovano fin 60.0

L'alveare consuma da 220 @250 chili
icoltore sottrae alle api eirca il 109

are un carico

giorno un’am

rico di nettare
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| miele.




APICOLTURAIN VALTELLI




La flora apistica Iocale
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Miele diI tarassaco

ORIGINE

Proviene da Taraxacum officinale,
pianta erbacea perenne di 15-35
centimetri di altezza, diffuso in tutto il
territorio italiano tra O e 1700 metri di
altezza, particolarmente nelle zone di
bassa e media montagna. Fioritura
possibile tutto I'anno, prevalentemente
tra febbraio e maggio. Il miele di
Tarassaco si produce in Valtellina nel
fondovalle e quando la temperatura e
favorevole anche nei prati di
montagna.

ASPETTO DEL PRODOTTO

COLORE: ambrato con riflessi gialli
nel miele liguido; crema o giallo nel
prodotto cristallizzato.

STATO FISICO: cristallizza
spontaneamente in tempi molto rapidi
con cristalli spesso molto fini e regolari
che formano una massa morbida e
cremosa.

ODORE: forte dei fiori, leggermente
ureato, pungente.

SAPORE: forte e caratteristico dei
fiori, persistente, piccante in gola,
lievemente ureato-ammoniacale.




Miele di acacla

ORIGINE

Proveniente dalla Robinia
pseudoacacia, leguminosa a fusto
alto fino a 20-25 metri,
ampiamente diffusa in Italia negli
ambienti prealpini e appenninici
tra O e 1000 metri, con fioritura tra
aprile e maggio. In Italia il miele di
Robinia viene prodotto soprattutto
nella zona prealpina.

ASPETTO DEL PRODOTTO
COLORE: da incolore a giallo
paglierino.

STATO FISICO: generalmente
liquido limpido senza presenza di
cristalli o con formazione di

cristalli che non ne determinano la
completa cristallizzazione.

ODORE: tenue floreale.

SAPORE: vellutato, di confetto,
delicato, fine




Miele di tiglio

Proveniente da Tilia cordata
(Tiglio selvatico) e T. platyphyllos
(Tiglio nostrano), piante delle
tiliacee alte fino a 20 metri comuni
in diverse zone dell’arco Alpino tra
0 e 1300 metri di altezza. Fioritura
tra maggio e luglio. Il miele di
Tiglio si produce nell’arco alpino
ed in zone suburbane della
planura padana.

ASPETTO DEL PRODOTTO

COLORE: da ambra chiaro a piu
scuro con riflessi giallo verdi nel
prodotto liquido. Da avorio a beige
nel miele cristallizzato.

STATO FISICO: la
cristallizzazione e in genere lenta
e si sviluppa con formazione di
cristalli grossi e irregolari.

ODORE: forte, caratteristico,
leggermente mentolato.

SAPORE: balsamico, di mentolo,
molto persistente.




Miele di castagno

ORIGINE

Proveniente dalla Castanea
sativa, pianta delle Fagacee alto
fino a 20-30 metri, ampiamente
diffusa in Italia negli ambienti
collinari e montani fino a 800-1000
metri nelle regioni settentrionali,
con fioritura tra Giugno e Luglio.

ASPETTO DEL PRODOTTO

COLORE: ambra piu 0 meno
scuro, con tonalita rossiccio/
verdastre nel miele liquido.
Marrone se cristallizzato.

STATO FISICO: generalmente
liquido o a cristallizzazione lenta,
non sempre regolare.

ODORE: molto intenso, floreale
balsamico caratteristico.

SAPORE: forte, persistente, un
po' tannico, retrogusto amaro




Miele di rododendro

ORIGINE

Proveniente da 2 diverse specie di
cespugli sempreverdi delle Ericacee
(Rhododendron ferrugineum e R.
hirsutum), caratteristici della flora sub-
alpina. R. ferrugineum predilige per la
crescita terreni a suolo acido mentre
R. hirsutum terreni calcarei. La
produzione di questo miele e
concentrata sull’arco alpino.

ASPETTO DEL PRODOTTO

COLORE: allo stato liguido varia da
guasi incolore a giallo paglierino,
mentre diventa da bianco a beige
chiaro se cristallizzato.

STATO FISICO: il miele cristallizza
spontaneamente dopo alcuni mesi
formando una massa compatta di
cristalli fini o pastosa a cristalli grossi,
rotondi e collosi.

ODORE: non caratteristico, assenza di
odori marcati.

SAPORE: non particolarmente
caratteristico, assenza di aromi
marcati.




e Miele millefiori

La produzione di questo tipo di
miele avviene come si intuisce gia
dal nome, a partire dal nettare di
fiori di piante quanto mai variabili,
sia spontanee, che coltivate, che
ornamentali. Le caratteristiche del
prodotto sono percio estremamente k
variabili a secondo delle diverse 4
zone geografiche e del periodo di
produzione in funzione delle specie
vegetali in fioritura da cui le api
raccolgono il polline.

ASPETTO DEL PRODOTTO

COLORE: variabile, pit 0 meno
scuro a secondo delle zone, della
stagione e dei fiori maggiormente
presenti nel territorio.

STATO FISICO: variabile, piu o
meno fluido o cristallizzato a
secondo dei fiori maggiormente
presenti nel territorio.

ODORE: variabile a secondo dei
fiori maggiormente presenti nel
territorio.

SAPORE: variabile a secondo dei
fiori maggiormente presenti nel
territorio.




Miele di melata

ORIGINE

Prodotto tra Luglio ed Agosto,
dove le api bottinano la :
secrezione zuccherina dei ’
parassiti delle abetaie

ASPETTO DEL PRODOTTO

COLORE: varia da ambra scuro a
guasi nero se liquido, talvolta con
leggere fluorescenze verdastre.

STATO FISICO: resta liquido a
lungo, ma puo cristallizzare
assumendo aspetto in genere
molto viscoso, filante.

ODORE: caratteristico odore di
resina e di balsamico, molto
persistente al palato e di medio
bassa dolcezza ha note evidenti di
malto e caramello con sfumature
affumicate.

SAPORE: caratteristico; simile
all’odore.







Componenti del miele

Sostanze supplementari % 3.21 Eﬂ Zimi

i |

Glucosio ossidasi B Fosfatasi M Invertasi
Diastasi B Catalasi

Glucosio 31 28-
. o Vitamine

PP M Acido pantotenico B Vitamina C B Vitamina B1 B Vitamina B2
Vitamina B6 M Biotina

Minerali e

oligoelementi

Magnesio B Silicio M Fosforo l Zolfo B Manganese B Potassio ll Sodio B Calcio
Rame B Ferro B Cloro M Cromo B Zinco

Piroglutammico M Fosforico M Citrico l Cloridrico B Acctico B Gluconico
Formico M Butirrico B Succinico l Malico B Lattico

Fruttosio 38 1 9 ACIdI

Aminoacidi

Leucina M Isoleucina M Ac. aspargico M Ac. glutammico B Fenilalanina M Treonina
Alanina M Arginina @ Istidina
Glicina B Lisina l Serina B Valina B Cisteina B Prolina

Ormoni

Aceticolina M Sostanze della crescita

Aeame % 17 20 Inibine

Sostanze ad azione antibiotico-simile

Polisaccaridi

%10 12 Sostanze
aromatiche

Aldeide isobutirrica Bl Formaldeide B Acetaldeide
Acetone M Diacetile B ecc.
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